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sabato 15 marzo
○  ore 18.00  Presso l’Enoteca: 
Cerimonia d’inaugurazione 
della 76a Festa Regionale 
del Vino Friulano. 
Premiazioni delle aziende 
vitivinicole presenti alla  
42a Mostra Concorso Vini 
“Bertiûl tal Friûl 2025”.   
Consegna del premio 
al vincitore assoluto  
dell’edizione 2024. 
Assegnazione  
del premio “Vini DOC” 
per un friulano DOC.  
Taglio del nastro 
al suono dell’Associazione 
culturale musicale di  
Bertiolo “Filarmonica  
La Prime Lûs 1812” .

○  ore 21.30  Piazza della 
Seta:  Sul palco, serata con 
“Radio Peter Pan 90210 
DJ MAXWELL E LADY HELEN”.

domenica 16 marzo
○  ore 8.00  Inizio gara 
di pesca sportiva 
“Gara dell’Amicizia 2025” 
organizzata dalla S.P.S. B. 
“Murena” di Bertiolo.

•  ore 9.00  Lungo le vie 
cittadine:  Mercato della 
creatività e dell’artigianato.

•  ore 9.00  Area fronte  
chiesa: Gazebi informativi 
A.D.O. sezione di Bertiolo, 
A.F.D.S. sezione Bertiolo, 
Virco, Sterpo e Pozzecco, 
A.D.M.O. sezione di Bertiolo,
A.C.A.T. 

•  ore 9.00  Chiosco Bianco 
Via Papa Giovanni XXIII 4: 
Associazione Club Alcolisti 
in Trattamento dell’A.C.A.T. 
Codroipese.

•  ore 9.30  Lungo le vie 
cittadine: 14° Piaggio 
Incontro “Insetti del vino” 
Piazza della Seta:
Iscrizione al “Vespa giro” 
per il Medio Friuli.

•  ore 10.00  Via Braide: 
“Sport Insieme, torneo mini 
tennis U9/11/13”. A cura 
del Tennis Club Bertiolo 
e in collaborazione  
con il Tennis Club di  
Camino Tagliamento.

•  ore 10.00  Via degli Orti:  
Esibizione di Mountain Bike 
a cura dell’associazione 
Libertas Gradisca 1972.

la la DOMENICADOMENICA
dei dei BAMBINIBAMBINI
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•  ore 11.00 
Piazza  Plebiscito: 
“Il Pane per la vita” 
assaggi offerti dai 
“Pancôrs di Bertiûl”,  
il ricavato sarà donato in 
beneficenza all’Associazione 
Via di Natale di Aviano O.D.V.

•  ore 11.30  Via Trieste 11: 
Inaugurazione mostra 
“Il nostro amico Marco: 
un viaggio nel mondo 
di Pantani”. Esposizione 
di una serie di biciclette,  
magliette e momenti 
memorabili che 
rappresentano l’intera sua 
carriera professionistica, dal 
1992 al 2003, testimoniando  
il suo ruolo di collaudatore 
e sperimentatore.

•  ore 12.30  Lungo le vie 
cittadine:  Intrattenimento 
musicale itinerante con 
“I Bandaros”.

•  ore 14.00  Presso la  
Palestra comunale,  

via Angore: 13° torneo  
scacchi, 3° memorial  
“Ferdinando Bianconi,  
Bertiolo città del vino”  
organizzato dallo Scacchi 
Club di Rivignano.

○  dalle ore 14.00 alle 16.30 
Via degli Orti:  “Vasetti 
di Vita di Terra”, 
laboratorio per bambini e 
adulti, tra esperimenti 
e trapianti con A.P.S. ERA  
e in collaborazione con il 
gruppo “Ragazzi si cresce”.

○  dalle ore 14.00 alle 16.30 
Via degli Orti:  Percorsi 
guidati a cavallo per bambini 
a cura dell’Associazione 
friulana Amici del 
Cavallo/pony.

• ore 14.00  Presso  
l’Auditorium:  Spettacolo 
“IOIEN – TRA TERRA E CIELO” 
di “Opalus Ballet Project”, 
con i ragazzi ed operatori 
dei Centri del C.A.M.P.P.  
(compagnia di danza 

contemporanea di ragazzi 
con disabilità).

•  ore 15.00  Presso 
l’Enoteca:  Spettacolo 
comico con Caterina 
Tomasulo, in arte “Catine”.

•  ore 15.30  Piazza della 
Seta:  Sul palco esibizione di 
Aikido, Karate tradizionale e 
autodifesa, a cura dell’A.S.D. 
Shin Dojo Friuli (Karate, 
Aikido e Mobilità articolare)
di Bertiolo.

•  ore 16.30  Piazza della 
Seta:  Sul palco esibizione 
di danza a cura della ASD 
Zoe Dance di Bertiolo.
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martedì 18 marzo
○  ore 10.30  Presso l’Enoteca: 
Degustazione guidata 
per gli allievi dell’I.T.A.S. 
di Cividale.

○  ore 20.45  Presso l’Enoteca:
Serata informativa “Sapori 
e Saperi - Terra di Acque” 
Distretto del Commercio 
del Medio Friuli.

giovedì 20 marzo 
○  ore 20.45  Presso 
l’Enoteca:  Presentazione 
dell’Azienda vincitrice della 
41° Mostra Concorso Vini 
“Bertiûl tal Friûl” 2024.

venerdì 21 marzo
• ore 20.30  Presso  
Auditorium:  Proiezione 
cortometraggio 
“Dîs agns di curtmetraçs” a 
cura di M. Cantarutti e F. Iob.

sabato 22 marzo
○  ore 15.30  Cross del Ranch: 
18° Trofeo “Festa del Vino”,  
1a prova Trofeo Friuli  
organizzata dalla ASD 
Libertas di Udine su mandato 
del Comitato FIDAL, con il  
patrocinio del Comune di 
Bertiolo, la collaborazione 
del Comitato Provinciale  
FIDAL e della Pro Loco 
Risorgive Medio Friuli di 
Bertiolo A.P.S. Alle ore 15.30 
partenza 1a batteria donne; 
alle ore 16.30 partenza  
2a batteria uomini.

○  ore 17.00  Apertura 
dei chioschi e dell’Enoteca.

○  ore 21.00  Piazza della 
Seta:  Sul palco eccezionale 
concerto tributo con 
Gli Abba Show.

domenica 23 marzo
○  ore 9.00  Lungo le vie 
cittadine:  39a edizione del 
“Mercato di San Giuseppe” 
mercato hobby, artigianato 
e commercio. 
Fronte Chiesa Gazebi 
informativi:  Sapori di 
Bertiolo, Aziende agricole 
locali – Coldiretti.

○  ore 10.30  Piazza della 
Seta:  5° Raduno auto 
americane a cura di 
Angry Eagles di Motta di 
Livenza e Crazy Gang.

la la DOMENICADOMENICA
del del MERCATOMERCATO



○  ore 11.00  Partenza giro 
auto americane.

○  ore 13.00  Piazza della 
Seta:  Sul palco gruppo 
musicale Night Train.

○  ore 14.00  Via degli Orti: 
“Le Olimpiadi dei rifiuti” 
una serie di giochi divertenti 
per comprendere quanto sia 
importante fare bene 
ogni giorno la raccolta 
differenziata, a cura degli 
educatori di A&T 2000 S.p.A.

○  ore 14.30  Presso Palestra 
Comunale in via Angore: 
“Torneo di Burraco” con il 
supporto dell’Università della 
Terza Età del codroipese,  
sezione di Bertiolo  
e Burraco APS di Udine.

○  ore 15.30  Piazza della 
Seta:  Sul palco gruppo 
musicale Laca Collective; 
a seguire gruppo 
musicale Flames.
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martedì 25 marzo
• ore 18.00  Presso  
Auditorium:  Presentazione 
del libro bilingue 
Italiano-Friulano per 
l’infanzia, dedicato al 
Maestro Mario Grosso:
“MARIO Ogni mattina non è 
la stessa storia”  Moderato-
re Angelo Floramo e con la 
partecipazione dell’orchestra 
Ami-Ritmea di Udine. 

○  ore 20.45  Presso l’Enoteca: 
Serata degustazione “Pignolo, 
il rosso che conquista”, 
posti limitati è gradita 
la prenotazione.

giovedì 27 marzo
○  ore 20.45  Presso 
l’Enoteca:  Ospite la Pro Loco 
di Camino Al Tagliamento  
che proporrà una serata 
di degustazione di specialità 
a base di toro abbinati ai vini 
della mostra concorso vini 
“Bertiûl tal Friûl”.
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sabato 29 marzo
○  ore 12.00  Piazza della 
Seta:  Apertura chioschi 
25° Motoraduno Nazionale  
“Cantine e motori”.

○  ore 12.00  Piazza della 
Seta:  5° Eagles BBQ contest, 
gara di barbecue a cura 
del Club Eagles Team. 

○  ore 16.00  Piazza della 
Seta: Premiazioni gara BBQ 
5° Eagles BBQ contest.

○  ore 18.00  Piazza della 
Seta:  Sul palco gruppo 
musicale Ordine Sparso, 
evento in collaborazione 
con il Club Eagles Team.

○  ore 21.00  Piazza della 
Seta:  Sul palco gruppo 
musicale Venusia 
evento in collaborazione 
con il Club Eagles Team.

domenica 30 marzo
○  ore 9.30  Piazza della Seta: 
Sul palco apertura iscrizioni 
al 25° Motoraduno Nazionale 
“Cantine e motori” a cura del 
Club Eagles Team.

○  ore 10.30  Piazza della 
Seta:  Sul palco gruppo 
musicale Gang Band, 
evento in collaborazione 
con il Club Eagles Team.

○  ore 11.00  Partenza 
motogiro a cura del 
Club Eagles Team.

○  ore 12.30  Piazza della 
Seta:  Sul palco DJ Jumbo.

○  ore 14.00  Piazza della 
Seta:  Sul palco premiazioni 
25° Motoraduno Nazionale 
“Cantine e motori”.

la la DOMENICADOMENICA
dei dei MOTORIMOTORI

○  ore 16.00  Presso 
Auditorium:  Proiezione del 
docufilm “Il Migliore”, 
girato nei luoghi simbolo 
e tra la gente che ha 
conosciuto Marco. 
Un documentario 
straordinario che 
racconta chi era Pantani 
veramente. Saranno presenti 
alcuni protagonisti del film, 
come Jumbo, Michel e altri 
ospiti speciali, con i quali, 
al termine della proiezione, 
dialogheranno sui fatti 
di Campiglio e su chi è 
Pantani nel 2025.

○  ore 16.30  Piazza della
Seta:  Sul palco gruppo 
musicale Back Spritz Boys
 evento in collaborazione 
con il Club Eagles Team.
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Mostre
○  In via Roma   Esposizione 
delle opere e mosaici di 
Mantoani Renato 
e De Sabbata Roberto.

○  In via Trieste 11    
Mostra “Il nostro amico 
Marco: un viaggio 
nel mondo di Pantani”.

○  In via Trieste 11    
Mostra manufatti dei corsisti 
dell’UTE del Codroipese  
sezione di Bertiolo.

Per un programma 
più dettagliato seguiteci 
sui nostri canali social.

Appuntamenti
○  Beneficenza 
il Pane per la Vita.

○  Luna Park 
Presso area Auditorium, 
durante i festeggiamenti 
per la gioia di grandi e piccini.

○  Durante tutta la 
manifestazione: 
Serate enogastronomiche 
con prodotti tipici regionali

○  Pesca di beneficenza
enogastronomica.
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Enogastronomia in enoteca

L’importanza della tradizione 
enogastronomica della 
nostra terra viene messa 
in evidenza, spiegata e 
incentivata da una serie di 
incontri con dei profondi 
conoscitori dei nostri 
prodotti locali. Toccare 
con mano la tradizione ed 
assaporarne (nel vero senso 
della parola) le peculiarità 
è uno degli scopi principali 
della “Festa regionale del 
vino Friulano di Bertiolo”.
Ecco quindi che la nostra 
enoteca si apre a tutti coloro 
che vogliono conoscere a 
fondo i frutti preziosi
del Friuli.

○  Sabato 15 marzo

ore 18.00  Presso l’Enoteca
Cerimonia d’inaugurazione 
della 76a Festa Regionale del 
Vino Friulano con saluto agli 
intervenuti - Premiazioni 
delle aziende vitivinicole 
presenti alla 42a Mostra 
Concorso Vini “Bertiûl 
tal Friûl” - Consegna del 
premio al vincitore assoluto 
dell’edizione 2024.

○  Martedì 18 marzo 

ore 10.30  Presso l’Enoteca 
Degustazione guidata 
per gli allievi dell’I.T.A.S. 
di Cividale.

ore 20.45  Presso l’Enoteca 
Serata informativa “Sapori 
e Saperi - Terra di Acque” 
Distretto del Commercio 
del Medio Friuli.

○  Giovedì 20 marzo

ore 20.45  Presso l’Enoteca 
Presentazione dell’Azienda 
Vincitrice della 41° Mostra 
Concorso Vini “Bertiûl tal 
Friûl” 2024.

○  Martedì 25 marzo

ore 20.45  Presso l’Enoteca 
Serata degustazione 
“Pignolo, il rosso che 
conquista”.

○  Giovedì 27 marzo

ore 20.45  Presso l’Enoteca 
Ospite la Pro Loco 
di Camino Al Tagliamento  
che proporrà una serata 
di degustazione di specialità 
a base di toro abbinati ai vini 
della mostra concorso vini 
“Bertiûl tal Friûl”.
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Alcol: sai cosa bevi? Più sai meno rischi!

1  u n i t à  c o r r i s p o n d e  a  12  g r a m m i  d i  a l c o l

birra
bicchiere da 330 ml

4,5°

vino
bicchiere da 125 ml

12°

aperitivo
bicchiere da 80 ml

18°

cocktail alcolico
bicchiere da 40 ml

36°

           Non tutti sanno che l’alcol
     viene assorbito per il 
20% dallo stomaco e per il 
restante 80% dalla prima parte 
dell’intestino. Naturalmente, 
se lo stomaco è vuoto 
l’assorbimento è più rapido.   
L’alcol assorbito passa dallo 
stomaco al sangue e dal sangue 
al fegato e finché questo non 
ha completato la digestione, 

Ricordati: l’alcol
è una sostanza tossica, 
potenzialmente 
cancerogena
e con una capacità di 
indurre dipendenza 
superiore alle sostanze
o droghe illegali
più conosciute.
È scientificamente 
provato che l’alcol 
danneggia molti organi, 
come il cervello,
il fegato, lo stomaco
e l’apparato riproduttivo.

È vietato il consumo
e la somministrazione
di bevande alcoliche
ai minori di anni 18

l’alcol continua a circolare 
e diffondersi nei vari organi. 
La velocità con cui il fegato 
rimuove l’alcol dal sangue è di 
circa ½ bicchiere di bevanda 
alcolica all’ora; quindi per 1 
bicchiere servono circa due 
ore! Una persona di circa
60 Kg di peso può raggiungere 
una concentrazione di
0,2 g/l di alcol nel sangue con 
l’ingestione a stomaco pieno di 
circa 12 gr. di alcol puro
pari al consumo di:  
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La Festa del vino è GREEN

L’impatto ambientale dovuto
alla produzione dei rifiuti 
di questo evento è limitato 
grazie ad azioni quali, ad 
esempio, l’uso di stoviglie 
e posate compostabili o 
riutilizzabili in luogo di quelle
usa e getta e l’utilizzo 
di modalità alternative 
di comunicazione e 
pubblicizzazione della 
manifestazione. 

Con il Programma regionale
di prevenzione della 
produzione dei rifiuti la 
Regione si prefigge di 
ridurre sensibilmente i 
rifiuti urbani. Ciascuno 
di noi ha l’opportunità di 
contribuire in prima persona 
al raggiungimento di questo 
obiettivo sfidante. 

Per tale motivo è necessario 
che ogni cittadino sia 
consapevole delle proprie 
scelte di vita e di consumo, 
perché ogni sua azione può 
avere delle ricadute, sia a 
breve che a lungo termine, 
generando impatti, positivi o 
negativi, che peseranno anche 
sulle generazioni future.

Ricordiamoci che per 
ridurre al minimo l’utilizzo 
di materiali “usa e getta”, 
sostituendoli con altri 
materiali riutilizzabili, 
possiamo utilizzare: 
• stoviglie e posaste in 
ceramica e metallo 
anziché in plastica;
• borse e sacche in stoffa 
per la spesa anziché 
sacchetti di plastica;

• bottiglie di acqua e bibite 
con il sistema del vuoto a 
rendere anziché comprare 
bottiglie usa e getta;
• pannolini per bambini lavabili 
anziché quelli usa e getta.

Per ridurre al minimo i rifiuti 
biodegradabili possiamo:
• effettuare l’autocompostaggio 
degli scarti di cucina e degli 
sfalci del giardino anzichè 
conferirli al sistema di raccolta 
dei rifiuti urbani;
• utilizzare, laddove possibile, i 
dissipatori da sotto lavello per 
gli scarti da cucina, anzichè 
conferirli al 
sistema di 
raccolta 
dei 
rifiuti 
urbani.
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Una Festa sostenibile, ecologica e divertente! 

La Festa del Vino di Bertiolo 
è da diversi anni un esempio 
concreto di sostenibilità 
ambientale. Infatti, fin dal 
2007, gli organizzatori della 
Pro Loco Risorgive Medio 
Friuli hanno adottato un 
valido sistema di raccolta 
differenziata per cui tutti gli 
scarti (vetro, carta, imballaggi 
in plastica, lattine, avanzi 
di cibo) vengono raccolti in 
appositi contenitori presenti 
presso i chioschi per essere 
avviati a riciclo. Inoltre, 
già da tempo i prodotti 
tipici della festa vengono 
serviti esclusivamente 
con stoviglie e posate 
lavabili o biocompostabili. 
In questo modo le stoviglie 
biocompostabili vengono 
raccolte come rifiuto 

organico umido per essere 
trasformate in compost di 
qualità presso l’impianto di 
compostaggio con recupero 
energetico sito nella vicina 
Pannellia di Codroipo. 
Come gestore del servizio 
rifiuti a Bertiolo e in altri 78 
comuni della Regione, A&T 
2000 esprime soddisfazione 
per la sinergia che si è 
creata in questi anni con 
gli organizzatori della Festa 
del Vino, che quest’anno si 
arricchisce con un momento 
divertente per i bambini 
all’insegna della sostenibilità. 
Infatti, domenica 23 marzo 
2025, a partire dalle 14, 
i nostri educatori metteranno 
alla prova i bambini presenti 
con “Le Olimpiadi dei 
rifiuti”, una serie di giochi 

divertenti per comprendere 
quanto sia importante fare 
bene ogni giorno la raccolta 
differenziata. 
Grazie a tutti per il vostro  
contributo e buon 
divertimento a tutti i bambini!

A&T 2000 S.p.A.
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Associazione Culturale Musicale di Bertiolo
Filarmonica La Prime Lûs 1812

Una grande soddisfazione: 

se potessimo riassumere 

il 2024 della nostra  

Filarmonica, lo faremmo 

sicuramente così. 

La XIV edizione del Concorso 

Bandistico Internazionale 

“Silvio Zanchetta”, 

a trent’anni dalla sua prima 

edizione nel 1994, ha visto 

la partecipazione di una 

decina di complessi, 

molti dei quali provenienti 

proprio dalla nostra regione: 

un segnale che le bande 

hanno ripreso la loro 

attività con la voglia 

di mettersi alla prova 

e di migliorare sempre più 

e  ciò è davvero una grande 

ripartenza, dopo il lungo 

periodo di pause forzate 
e riprese stentate post 
pandemico. 

L’attività della nostra 
Filarmonica “La Prime Lûs 
1812” ci vede impegnati 
inoltre, oltre che nelle attività 
di organizzazione dei nostri 
concorsi, in concerti, come 
ad esempio il primo di questo 
2025, il nostro tradizionale 
concerto dell’Epifania e 
nella nostra Scuola  
di Musica, in cui vi 
aspettiamo, nel caso in cui 
vogliate imparare a suonare 
uno strumento e vogliate 
poi unirvi a noi nel fare 
e diffondere musica!
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una ricerca senza sosta 
Per contrastare il cancro

La Casa via di Natale 
“Franco Gallini” di Aviano/Pn 
ha iniziato la sua attività 
l’11 novembre 1995, ed 
è composta da 46 mini 
appartamenti. In 34 
offriamo ospitalità gratuita 
ai famigliari dei malati 
ricoverati e ai malati 
in terapia al CRO (non 
dobbiamo dimenticare 
che se esiste l’Istituto lo 
si deve alla via di Natale e 
fortemente voluto da Franco 
Gallini) dando priorità a 
coloro che sono in  
difficoltà economica. 
In questi 29 anni di 
vita abbiamo accolto 
oltre 50.000 persone 
provenienti da tutte le 
regioni d’Italia e non 
solo trovando un luogo 

accogliente dove sostare 
per continuare a curarsi, a 
guarire ma anche a morire 
con dignità. 
Al secondo Piano della Casa 
abbiamo l’Hospice con 
12 posti letto dove 
accogliamo i malati 
terminali oncologici per 
accompagnarli al termine 
della vita, sempre in forma 
gratuita per tutto il tempo 
necessario da personale 
preparato professionalmente 
e dedicato dando loro 
sollievo al dolore, serenità 
e dignità. Inoltre abbiamo 
un Ambulatorio di Cure 
Palliative e terapia di 
dolore per malati esterni 
oncologi e affetti da malattie 
degenerative croniche 
sempre in forma gratuita 

con uno specialista che 
va anche a domicilio di 
quanti sono allettati. 
La via di Natale vive della 
generosità della gente della 
nostra terra, del 5X1000, 
della raccolta tappi e delle 
manifestazioni spontanee, 
senza contributi pubblici. 

Carmen Rosset Gallini, 
“Direttrice Casa 
via di Natale ODV“
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Foschia: TRADIZIONE E QUALITà dal 1928

Bertiolo - Via Stradalta

LABORATORIO INSACCATI

tel. 0432 917125

Codroipo - Via Manzoni, 12

tel. 0432 906165

info@foschiapolleriaromeo.com

Bertiolo - Via Trieste, 31

tel. 0432 917362 

Siamo macellai per passione 

da quattro generazioni 
e rappresentiamo un punto 

di riferimento a Bertiolo, 

Codroipo e in tutto il 

Medio Friuli. Con due punti 

vendita – il supermercato 

Foschia “Maxi Family” con 

macelleria e gastronomia 

a Bertiolo e Foschia Polleria 

Romeo a Codroipo –  

offriamo un’ampia selezione 

di carni fresche e di qualità, 

oltre a piatti pronti, 

rispettando stagionalità  

e tradizione. 

Il nostro obiettivo è 

garantire la massima 
qualità al miglior prezzo, 

con una particolare 

attenzione alla selezione 

dei fornitori locali. 

A Bertiolo, il nostro 
laboratorio salumi assicura 
la freschezza e la genuinità 
delle carni.  

La produzione artigianale 
rispetta la tradizione, e non è 
un caso se i nostri insaccati 
sono così apprezzati.

Nei nostri negozi troverete:
- Carni di prima qualità: 
bianche e rosse.
- Piatti pronti: da cucinare 
o già cotti, ideali per  
chi ha poco tempo.

Vieni a trovarci e scopri  
la nostra offerta!



Percorso del gusto
Durante tutto il periodo della festa saranno presenti 
diversi chioschi dislocati lungo le vie del paese. 
Ogni chiosco, ed ogni locale di ristorazione indicato, 
proporrà un suo piatto tipico con la degustazione di 
vino imbottigliato di elevata qualità. 
I prodotti sono tipicamente friulani ed acquistati 
presso aziende friulane.

Enoteche di Bertiûl
mostra concorso vini regionali “Bertiûl tal Friûl”.

ASD Bertiûl   vini Mulino delle Tolle 
piatto tipico Arrosticini di Agnello.

ASD Amatori Calcio Pozzecco    vini Vigneti 
Eredi Pittaro / piatto tipico Baccalà con polenta. 

ASD Carbonera Drag Racing SSB
vini Bagnarol Franco / piatto tipico Spiedone Racing.

Alpins di Bertiûl 
vini Forchir / piatto tipico Porchetta.

Ass. Rossa Pezzata FVG
vini Le Celline / piatto tipico Arrosticini di Rossa Pezzata.

Orco porco APSB Murena vini CABERT  
piatto tipico Maialino alla Brace con patate fritte.

Là dai Zovins 
vini Grossutti / piatto tipico Frico allo speck con polenta.

Pro loco Virco
vini Vendrame / piatto tipico Costa alla brace.

A.P.S. Savôr Furlan ETS 
vini Fraccaroli / piatto tipico Piatto Carnico.

CHIOSCHI

Codroipo

Virco

Udine

St
er

po

2

8

10

9

Taj Landia

LUNA PARK

A

Barač

D

C

Da Grossutti

B

piazza
Plebiscito

piazza
Mercato

piazza
della Seta

6

Ca�è
Commercio

7
via Rimembranze

via V. Emanuele

via Angore

via degli Orti

Scuola
dell’infanzia statale 

“La Marculine”

3 4

5

1

Palestra

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10
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Codroipo

Virco

Udine

St
er

po

2

8

10

9

Taj Landia

LUNA PARK

A

Barač

D

C

Da Grossutti

B

piazza
Plebiscito

piazza
Mercato

piazza
della Seta

6

Ca�è
Commercio

7
via Rimembranze

via V. Emanuele

via Angore

via degli Orti

Scuola
dell’infanzia statale 

“La Marculine”

3 4

5

1

Palestra

Enoteca: Presso piazza Plebiscito, in una 
caratteristica cantina, potranno essere degustati i vini 
presenti alla Mostra Concorso Vini “Bertiûl tal Friûl”. 
A tutti gli ospiti è riservato un calice con il logo della 
festa. Durante la Festa del Vino l’Enoteca rimane aperta 
anche nei giorni feriali dalle ore 18.00 alle ore 21.00. 

A B C D E

F G H I L

R I S T O R A N T I

A _ Da Grossutti
vini Az. Vinicola Grossutti

piatto tipico Muset in croste

B _ Taj Landia
vini Az. Agr. Saccavini

piatto tipico Tagliatelle,

Gnocchi di canapa al frant

C _ Barač
vini Barač

piatto tipico Affettati

e formaggi locali

D _ Caffè Commercio
vini Tenuta Luisa

di Luisa Eddi e Figli

piatto tipico CrostoLinda
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I nostri prodotti:
•  Freschi: trote intere, 
eviscerate e filetti, 
medaglioni di trota.
•  Affumicati: Prosciutto di 
trota, Rosa di trota e Trota 
agli aromi naturali.
•  Prodotti locali.

FRIUL HUB, NEL CUORE DELLE risorgive Friulane
La trota secondo la tradizione

 

FRIUL HUB, NEL CUORE DELLE RISORGIVE FRIULANE 
LA TROTA SECONDO LA TRADIZIONE 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

Lo  stabilimento di produzione e gli allevamenti di 
approvvigionamento sono localizzati nello stesso 
territorio. 
I nostri prodotti li potete trovare presso il nostro 
spaccio sito in Sivigliano di Rivignano Teor (UD) Via 
Sterpo 70  
 
Aperto dal lunedì al venerdì dalle 9:00 alle 12:30, il 
giovedì anche il pomeriggio dalle 15:00 alle 18:00, il 
sabato mattina dalle 10:00 alle 12:30 
I nostri prodotti:  
Freschi: trote intere, eviscerate e filetti, 
medaglioni di trota. 
Affumicati: Prosciutto di trota, Rosa di trota e 
Trota agli aromi naturali. 
Prodotti locali 
 

   

Friul Hub s.r.l. 
Rivignano Teor (UD)  
Via Sterpo 70 
Tel. 0432 917093 
Punto Vendita  

                  Tel. 0432 773083 
 

La trota, la trota friulana, “La 
trute”  
Un pesce che è parte integrante del nostro territorio. 
Regina indiscussa delle risorgive. 
In Friuli la trota non è un semplice pesce ma è: 
cultura, lavoro, sport, acquacoltura, reddito, 
tradizione, cucina. 
La trota, eccellenza friulana da rivalutare. 
Alimento sano, controllato, tracciato, fresco, 
indispensabile per una sana alimentazione. 
La trota a tavola è sinonimo di raffinata semplicità. 
La delicatezza delle sue carni tenere e sode si accosta 
perfettamente con i sapori morbidi e aromatici.  
Versatile, può essere cucinata al forno, alla griglia e 
al vapore ed è sempre più oggetto di vere e proprie 
sperimentazioni culinarie e interessanti declinazioni 
produttive. 

 

 

La trota, la trota friulana,  
“La trute”
Un pesce che è parte 
integrante del nostro 
territorio. Regina indiscussa 
delle risorgive.
In Friuli la trota non è 
un semplice pesce ma 
è: cultura, lavoro, sport, 
acquacoltura, reddito, 
tradizione, cucina.
La trota è un’eccellenza 
friulana da rivalutare. 
Alimento sano, controllato, 
tracciato e fresco, 
indispensabile per una sana 
alimentazione. La trota a 
tavola è sinonimo di raffinata 
semplicità. La delicatezza 
delle sue carni tenere e sode 
si accosta perfettamente 
con i sapori morbidi 
e aromatici.

Versatile, può essere 
cucinata al forno, alla griglia 
e al vapore. È sempre più 
oggetto di sperimentazioni 
culinarie e interessanti 
declinazioni produttive.

Lo stabilimento di 
produzione e gli allevamenti 
di approvvigionamento 
sono localizzati nello stesso 
territorio.
I nostri prodotti li potete 
trovare presso il nostro 
spaccio sito in Sivigliano di 
Rivignano Teor (UD), 
Via Sterpo 70.
Aperto dal lunedì al venerdì 
dalle 9:00 alle 12:30, 
il giovedì anche il pomeriggio 
dalle 15:00 alle 18:00, 
il sabato mattina: 
dalle 10:00 alle 12:30.

Friul Hub s.r.l.
Rivignano Teor (UD) 
Via Sterpo 70
Tel. 0432 917093
Punto Vendita
Tel. 0432 773083
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SAPORI DI BERTIOLO: valori, tradizioni, sapori

Nel lontano 2000,
grazie alla lungimiranza 
del direttivo della Pro Loco, 
si pensò di creare un 
marchio per la promozione 
dei prodotti tipici locali e fu  
depositato il marchio 
d’impresa “Sapori di 
Bertiolo” dalla PRO LOCO
RISORGIVE MEDIO FRIULI.

Il logo è stato 
creato dal 
maestro 
mosaicista
ALVERIO 
SAVOIA, 
racchiude in sé i 

valori, le tradizioni, 
i sapori della terra e 
la qualità genuina 
delle risorgive. 
È utilizzato 
per contraddistinguere 
il vino, ricordiamo che il
Comune di Bertiolo è 
“Citta del vino”, miele 
e prodotti ittici 
e tutti i prodotti della
comunità bertiolese.
Nel Natale del 2020
è stato oggetto della 
promozione di tutti 

i prodotti agroalimentari 
del territorio durante tutto
il periodo natalizio per far 
conoscere e aiutare tutte  
le realtà in un momento  
di difficoltà legata alle
vicissitudini in corso... 
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SAPORI E SAPERI, TERRA DI ACQUE
DISTRETTO DEL COMMERCIO DEL MEDIO FRIULI

Il Distretto del Commercio 
“Terra di Acque” è uno 
spazio territoriale dove 
imprese, enti locali e cittadini 
collaborano per valorizzare 
il commercio di vicinato, 
promuovendo sviluppo 
economico, sostenibilità e 
attrattività urbana.  
È un laboratorio di 
innovazione che vuole 
rigenerare il tessuto 
commerciale e sociale, 
creando sinergie tra 
tradizione e modernità.  
Il suo scopo è rilanciare il 
territorio come luogo vivo 
e accogliente, capace di 
attrarre consumatori e turisti.
Ecco, dunque, che in una 
terra sospesa tra acque 
limpide e cieli aperti, 
il Medio Friuli racconta 

la sua essenza più autentica 
anche attraverso i sapori 
che ne scolpiscono l’identità.

Il progetto del distretto 
“SostanAbilità” vuole 
mettere in luce l’abilità 
delle comunità locali a 
trasformare la sostenibilità 
in un’arte quotidiana, 
creando un equilibrio 
armonioso tra innovazione, 
territorio e cultura. 
Al centro vi è la promozione 
dei prodotti tipici –  
i “prodotti ambassadors” 
– come la mela di Mereto 
di Tomba, la Farina D.E.S., il 
formaggio Montasio, la trota 
e il baccalà locali, l’asparago, 
i vini autoctoni e altre 
produzioni biologiche 
come miele e grappa. 

L’evento di degustazione 
diventa così un’occasione 
per offrire ai partecipanti 
un’esperienza immersiva 
nei gusti e nelle storie di 
questa “Terra di Acque”.
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Conosciamo le eccellenze del nostro territorio:
“CAMINO AL TAGLIAMENTO” 

L’occasione sarà ottima 
anche per raccontare di 
un territorio da sempre 
ricco di iniziative e proposte 
culturali, musicali, sportive e 
culinarie, che si sviluppano 
in quella “terra di mezzo” 
abbracciata tra Tagliamento 
e fiume Varmo. 
L’evento principale dell’anno 
sarà la realizzazione della 
“Fieste di Cjamìn dal Toro 
e dal Vin”, che si terrà il
31 maggio, 1-2 giugno 
e 6-7-8 giugno. 
L’evento proporrà specialità 
culinarie di vario tipo con 
l’assoluta eccellenza del 
toro cotto alla brace. Sarà 
presente l’enoteca allo 
scopo di valorizzare i vini 
prodotti nel caminese, nelle 
zone limitrofe e con qualche 
cantina come “ospite” 

d’eccezione. Unica nel suo 
genere la manifestazione 
della cuccagna orizzontale 
sul fiume Varmo, che 
richiama visitatori da tutta 
la regione. Le attività non 
si esauriscono solo con la 
“Fieste di Cjamìn”, ma molte 
altre sono state fatte e se 
ne faranno: da ultimo la 
“Festa di Natale” che, oltre 
a chioschi e musica, ha 
coinvolto tutte le classi della 
scuola primaria di Camino 
con il concerto  
“Lo Schiaccianoci” 
contando la presenza 
di circa 250 persone. 
Nell’occasione è stato 
realizzato l’albero di Natale 
orizzontale sul fiume Varmo! 
Uno evento unico in Italia; 
rinnoveremo il logo grazie 
ad un percorso/contest 

che vedrà protagonista 
la classe 4° e 5° della 
scuola primaria di Camino; 
insieme al Comune è stata 
organizzata nella suggestiva 
cornice dell’ex casa Liani la 
serata delle “Notti del Vino”, 
senza dimenticare la “Festa 
di fine estate” con musica e 
proposte enogastronomiche. 
Infine, è in via di definizione 
un percorso di formazione 
per i giovani che vogliono 
avvicinarsi alla Pro Loco 
ed alle realtà associative 
del paese. Un Comune 
numericamente piccolo 
ma che di grande ha 
l’entusiasmo, l’impegno,  
la partecipazione.  
Per condividere parole 
e convivio, vi aspettiamo  
a Bertiolo.
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IL NOSTRO AMICO MARCO: UN VIAGGIO NEL MONDO DI PANTANI

Un evento straordinario 
dedicato alla leggenda  
del ciclismo Marco 
Pantani, per ripercorrere 
la sua incredibile carriera e 
scoprire il lato più autentico 
del campione che ha fatto 
sognare milioni di tifosi.

Per la prima volta, sarà 
esposta una collezione 
unica di biciclette e maglie 
che hanno segnato il 
percorso sportivo di Pantani, 
accompagnata da repliche 
fedelmente ricostruite dei 
modelli utilizzati dal Pirata 
dal 1992 al 2003. Ogni 
esemplare racconta una 
storia, testimoniando il ruolo 
fondamentale di Pantani 
come collaudatore  
e sperimentatore di 
materiali all’avanguardia.

Ma non è tutto!

Il gran finale dell’evento sarà 
una serata emozionante 
con la proiezione esclusiva 
del docufilm “Il Migliore”, 
un viaggio attraverso 
i luoghi simbolo e le 
persone che hanno vissuto 
accanto a Marco. Un’opera 
straordinaria che mostra 
il Pantani più vero, oltre 
le vittorie e le polemiche, 
raccontando l’uomo
dietro il mito. 

A rendere ancora più 
speciale questa serata, ci 
saranno alcuni protagonisti 
del film, tra cui Jumbo, Michel 
e altri ospiti d’eccezione. 
Con loro, al termine della 
proiezione, ci sarà un 
confronto aperto sui fatti 
di Campiglio e su cosa 
rappresenta Pantani nel 
2025, tra memoria, eredità 
sportiva e verità ancora
da scoprire.
Non perdere l’occasione 
di rivivere la magia del 
Pirata e di approfondire 
la sua storia con chi  
lo ha conosciuto davvero!
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La Festa Regionale del Vino Friulano di Bertiolo insignita 
della Medaglia d’Argento del Consiglio Regionale FVG

Un prestigioso 
riconoscimento è stato 
assegnato alla Festa 
Regionale del Vino 
Friulano di Bertiolo e alla 
Pro Loco Risorgive Medio 
Friuli. In occasione della 
presentazione della 75ª 
edizione, il Presidente del 
Consiglio Regionale FVG, 
Mauro Bordin, ha conferito 
la Medaglia d’Argento al 
Presidente della Pro Loco, in 
segno di apprezzamento per 
l’impegno nella valorizzazione 
delle tradizioni friulane.
Questo premio rappresenta 
un’importante attestazione 
di stima per il costante lavoro 
di promozione del territorio 
e delle sue eccellenze 
enogastronomiche. Con 76 
anni di storia, la festa è un 
evento di riferimento che 

contribuisce alla diffusione 
dell’identità locale.
“Ricevere questo premio 
è stata una sorpresa 
incredibile e un’emozione 
indimenticabile. Ma 
questa medaglia non è 
solo per me: è per tutti i 
volontari, organizzatori e 
sostenitori che, anno dopo 
anno, rendono la festa un 
successo. Ringrazio di cuore 
il Presidente Bordin per 
questo attestato di stima”, 
ha dichiarato il Presidente 
Marino Zanchetta.
Il riconoscimento è 
dedicato a tutti coloro che, 
con impegno e spirito di 
squadra, permettono alla 
festa di crescere. Volontari, 
istituzioni, partner e amici 
hanno contribuito a rendere 
la manifestazione un simbolo 

della tradizione friulana.
Questo premio è un ulteriore 
stimolo a proseguire con 
entusiasmo il percorso 
di crescita della festa, 
consolidandone il ruolo di 
evento identitario del Friuli. 
La Pro Loco Risorgive Medio 
Friuli continuerà a lavorare 
con passione affinché ogni 
edizione sia un’esperienza 
unica, capace di unire 
generazioni e comunità.
Grazie di cuore 
a tutti coloro 
che hanno reso 
possibile 
questo 
straordinario 
traguardo!

Marino Zanchetta
Presidente Pro Loco 
Risorgive Medio Friuli
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La Festa Regionale del Vino Friulano di Bertiolo 
insignita del marchio “Sagra di Qualità”

Un nuovo e prestigioso 
riconoscimento per la Festa 
Regionale del Vino Friulano 
di Bertiolo! Dopo un’attenta 
valutazione da parte della 
commissione dell’UNPLI 
(Unione Nazionale delle 
Pro Loco d’Italia) durante i 
festeggiamenti dello scorso 
anno, la manifestazione ha 
ottenuto il marchio “Sagra 
di Qualità”, riservato agli 
eventi che si distinguono per 
l’eccellenza organizzativa, 
la valorizzazione delle 
tradizioni e la promozione 
del territorio.
Questo importante 
attestato certifica che 
la nostra festa non è 
soltanto un appuntamento 
enogastronomico, ma 
rappresenta un autentico 

patrimonio culturale, capace 
di esaltare i sapori, i prodotti 
e l’identità del Friuli Venezia 
Giulia.
L’assegnazione ufficiale è 
arrivata a inizio gennaio e, 
con grande orgoglio, 
il 9 e 10 marzo abbiamo 
ritirato il premio a Roma. 
La cerimonia del 10 marzo, 
in particolare, si è svolta in 
una location di eccezionale 
prestigio: il Senato della 
Repubblica.
Questo riconoscimento 
è il frutto dell’impegno 
congiunto di tutti i volontari 
della Pro Loco Risorgive 
Medio Friuli, dei partner, 
delle istituzioni e di 
chiunque, anno dopo anno, 
contribuisce al successo 
di questa straordinaria 

manifestazione. Grazie alla 
loro passione e dedizione, la 
Festa del Vino di Bertiolo 
è cresciuta, si è rinnovata 
e ha saputo custodire e 
tramandare le tradizioni 
locali.
Ricevere questo premio 
rappresenta un ulteriore 
stimolo a proseguire su 
questa strada, continuando 
a valorizzare il nostro 
territorio e il nostro amato 
vino friulano.
Grazie a tutti per aver reso 
possibile questo grande 
traguardo!



Pro Loco Risorgive Medio Friuli di Bertiolo APS
Viale Rimembranze - 33032 Bertiolo [Ud]
cell. 370 3619848 - www.bertiolo.com - info@bertiolo.com

Unisciti su Facebook al gruppo 
Pro Loco “ Risorgive Medio Friuli ” di Bertiolo
per restare sempre in contatto con la community e poter dire la tua.

Scopri la nostra applicazione BERTIÛL

prolocobertiul
#enobertiul
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